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Cafe Molus
Candy Bar to stot peten rozmaitych stodkosci,
a jednoczesnie wyjatkowa atrakcja wielu waznych wydarzen:
wesel, przyjec¢ urodzinowych, jubileuszy, eventéw firmowych,
wieczorow panienskich, babyshower i nie tylko ...
Wyzglad stodkiego stotu dopasowujemy do indywidualnych potrzeb
i oczekiwan naszych Klientow i ich Gosci.
Szczegobty wyjatkowej oprawy uroczystosci omawiamy na spotkaniu
przy degustacji wybranych smakotykow.
Oferujemy szeroki wyboér stodkosci: ciast, deserow i lodow,

a takze dowdz, ustawienie i dekoracje stodkiego stotu.
Ponizej przedstawiamy mndéstwo pysznosci,

ktére wygladem przyciagaja oko, a smakiem oczarowujg podniebienie.




MAKARONIKI

to recznie robione delikatne migdatowe
ciasteczka, chrupigce z zewnatrz,
mieciutkie w Srodku, przetozone réznymi
pysznymi nadzieniami o smakach:
stony karmel, mocca z likierem Baileys,
czekolada z rumem, pistacja z maling,
mango z marakujg, truskawka z mietga,
czarna porzeczka, orzezwiajgca limonka,
marakuja z serem blue i stodka malinka

CAKE POPSY

to ciasteczkowe lizaki:
- z pistacjami i biatg czekoladg
- z orzechami laskowymi i deserowg czekoladg

PTYSIE

to ciasto parzone z chrupigcg skorupka
przetozone:
- kremem mango i udekorowane malinami
- kremem waniliowym i puree z marakuii,
oprészone cukrem pudrem




MINI BEZY PAVLOVA

to chrupigce bezy na zewnatrz,
mieciutkie w srodku, z biatg czekoladg,
kremem mascarpone, sosem mango i owocami

MONOPORC(CJE

to mate, eleganckie desery
na musach czekoladowych
z owocowymi zelkami i chrupeczkami
w ksztatcie loda na patyku w biatej czekoladzie

MONOPORCJE

to mate, eleganckie desery

na musach czekoladowych
z owocowymi zelkami i chrupeczkami
w ksztatcie serduszka w biatym zamszu




MONOPORCJE

to mate, eleganckie desery
na musach czekoladowych
z owocowymi zelkami i chrupeczkami
w ksztatcie serduszka w rézowym zamszu

BABECZKI

na kruchej tartaletce z delikatnym,
waniliowym kremem patissiere,
otulone Swiezymi owocami

MINI TARTALETKI

na kruchym recznie robionym spodzie
z mocno cytrynowym kremem przykrytym
grubg wartstwg stodkiej, opalanej bezy wtoskiej




EKLERY

to podtuzne ciasto parzone po brzegi
wypetnione delikatnym kremem patissiere,
oblane biatg czekoladg

SERNICZKI W SLEOICZKACH

na kruchym spodzie z maki migdatowej:
-z musem z malin
- ze stonym karmelem
- Z puree mango
-z nutellg i prazynka

MINI DESERY

w pojemniczkach:
- panna cotta to krem Smietankowy
na bazie biatej czekolady z nutkg wanilii
i malinowym musem




MINI DESERY

w pojemniczkach:
- tiramisu to biszkopciki nasgczone espresso,
przetozone kremem mascarpone
z likierem amaretto

CIASTA PORCJOWANE

do wyboru:
- szarlotka
- sernik wiedenski
- sernik mango z marakujg
- owocowe z galaretkg
- malinowa beza
- ferrero rocher
- milky way
- snickers
- napoleonka

MINI BEZIKI

to kruche i delikatne ciasteczka bezowe, < %
idealne na jeden gryz, ,
dodajg uroku catej aranzacji stodkiego stotu S 150 e
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LIZAKI BEZOWE

to chrupigca beza na patyku
w ksztatcie serduszka

MAKARONIKI W FOLII

to recznie robione migdatowe ciasteczka
z chrupigcg skorupka
i spersonalizowanym nadrukiem,
w $rodku z delikatnym nadzieniem
o smaku stony karmel,
opakowane w woreczku foliowym z kokardka

MAKARONIKI W PUDEEECZKU

to recznie robione migdatowe ciasteczka
z chrupigca skorupka
i spersonalizowanym nadrukiem,
w Srodku z delikatnym nadzieniem
o smaku stony karmel
opakowane w pudeteczku z kokardka
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NASZE REALIZACJE



Cafo Molia

Istnieje mozliwos¢ dostosowania oferty Candy Baru wedtug indywidualne;j
koncepcji oraz mozliwosci finansowych naszych Klientéw.
Omodwienie szczegdotow: motywu przewodniego, kolorystyki, itd.
nastepuje podczas spotkania u nas w kawiarni Cafe Molus przy ul. Dtugiej 12.
Oferujemy w uzgodnionym wczesniej terminie degustacje
dwéch wybranych smakow tortéw oraz szesSciu rodzajow ciast.

Przy ztozeniu zaméwienia na Tort i Stodki Stot
cena degustacji odliczana jest od kwoty zamdwienia.

W przypadku przygotowania Candy Baru przez obstuge Cafe Molus
w miejscu uroczystosci doliczamy 25% do catkowitej kwoty stodkiego stotu.
Przygotowanie obejmuje patery i podesty (za kaucjg zwrotng),
karteczki z opisem ciast, dekoracje Stodkiego Stotu
i rozstawienie stodkos$ci w miejscu uroczystosci.

W przypadku dowozu cena zalezna jest od
ilosci km do miejsca uroczystosci (5zt/km x2).

Akceptujac oferte nalezy wptaci¢ zadatek w wysokosci 50% tacznej kwoty,
pozostate 50% kwoty nalezy wptaci¢ do 14 dni przed uroczystoscia.
Dane do przelewu: Cafe Molus, Stawomir Molus, ul. Dtuga 12, 87-100 Torun
Santander Bank konto nr: 44 1090 1506 0000 0001 3178 2422
Po dostarczeniu Stodkiego Stotu przesytamy informacje z listg naczyn,
prosimy o zwrot czystej zastawy w ciggu 3 dni roboczych od dnia uroczystosci.
W razie pytan pozostajemy do Panstwa dyspozycji.

Cafe Molus, ul. Dtuga 12, 87-100 Torun
C +48 668 164 533/+48 606 392 725
< kontakt@cafemolus.pl

cafemolus

é Cafe Molus
cafemolus.pl



